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KADIM ANADOLU
ZEYTIN UYGARLIGINA

Hos Geldiniz!

Bu katalogda, dokuz Urunluk
koleksiyonumuzu; bir baska deyisle,
Ege'nin kokusunu, topragini
ve hafizasini taslyan zeytinyagdi
kUtUuphanemizi begeninize sunuyoruz.




- Siz hi¢c hafizasi1 olan
- bir zeytinyagi! tattiniz mi?




A d I Sevilma, yalnizca bir zeytinyagl markasi degil.
na 0 U Bir yasam bi¢cimi, uretim ahlaki, bir sofra dili

ve bereket anlayisidir. Her sisesi doganin

o oge
Zeyrlncnlk hafizasini, Anac‘iohlu'nun kadi.m‘ bilgisini ve bir

annenin sefkatini tasir. Seferihisar'dan

e T I sofralara uzanan bu yolculuk, yavasligi
Geleneglnln savunan, dogaya :

v ve insa | bir ureﬂn anlayisityla var olur.
Yolculugu: Sevilm arimin,
- saghkl bilgeliginin

Na _ izini s 2 ol in adidir. Bereketini
1 dogadan, adini ise
| —






ilma, UNESCO tarafindan kulturel
as olarak tescillenen asilamaya
Jayall Anadolu zeytincilik gelenegini

yasatmay! misyon edinir. Binlerce
ildir yabani zeytinlerin (delice)
pbulunduklari yerd aslyla

surdurulen fakat bugun hizla

- kaybolan bu kultur, Sevilma
arafindan korunmaya ve yeniden
yayginlastirilmaya ¢alisiliyor. Sevilma,
kadim Uretim havzalarinin bilgeligini
bugunle bulusturuyor.



“Bir annenin eviadina
yedirmek isteyecegi
kadar temiz."



Yavas
/eytinyagi

Sevilma, topradin sabrina, zamanin 6Jreticiligine ve
emegin kiymetine inanir. Yavas zeytinyagi felsefemiz;
katkisizlik, sadelik ve dogayla uyumu merkezine alir.
Agroekolojik yontemlerle, kimyasallardan uzak,
biyocesitliligi koruyan bir sistem icinde Uretim yapariz.
Cunku zeytinlik sadece urun degil, bir ekosistemdir.
CUnku her damla sadece yag degdil, bir hafizadir.

Sevilma, kimyasallardan uzak, doda dostu ve yerel bilgiye dayall
agroekolojik Uretim yaplyor. Bu yontem, topragdi, suyu ve biyolojik
cesitliligi korurken, iklim krizine neden olan karbon salimini da
azaltiyor. Sevilma, dogayla uyumlu tarimi sadece bir tercih degil,
gezegenin gelecedi icin bir sorumluluk olarak goruyor.

Bu calismalarimizi Slow Food, Agroecology Europe ve Agroecology
Coalition gibi uluslararasi kuruluslarla ortaklik halinde yUrtttyoruz.
Sevilma’'nin Uretiminin her asamasinda hijyen, kalite ve seffaflik

6n planda tutuluyor. Uretim sirasinda kalintiya neden olan kimyasal
gubre ya da pestisitler kullanilmiyor. Zeytinler fabrikaya ezilmeden
tasiniyor, hizlica sikiliyor ve karanlik, serin ortamlarda saklaniyor.



] Sevilma'nin Kalbi:
Ercan Baba Cirtligi

Kokleri Canakkale Gelibolu'ya dayanan 250 yillik
ciftcilik gelenegimizi Izmir'de Ege’nin zeytin
kaltruyle birlestirdik.




Seferihisar'daki Ercan Baba Ciftligi, Sevilma'nin kalbi. Fabrikada Uretilen her yag, bu
topraklarin bilgeligini, doganin ritmini ve insan alin terini tasiyor. Burasi ayni zamanda
Turkiye'nin ilk Slow Food Ciftligi olma ozelligini tasiyor. Yagin kaynadl ise Ege’'nin en guzel
cografyalarini olusturan kadim zeytin ormanlari.

Burada, zeytinin yagini elde etmek icin on iki ay boyunca essiz bir dongu devam ediyor.
Sevilma, topraga sayglli, emege deger veren insanlarin bulusma noktasi. Bu cati altinda
Ege’'nin kadim zeytin kultUrunu tasiyan ustalar, dogayi koruyan ciftgiler ve 250 yillik
tecribemiz bulustu. Sevilma'nin her damlasinda bu insanlarin alin teri, bilgeligi
ve dogayla kurdugu adil iliski yer aliyor.

L 44 4

Sevilma, saglikli yasamin,
dogayla uyumun, kiltirel mirasin
ve lezzetin adi.







“Bereket” burada sadece bolluk degil,
- paylastik¢a artan bir zenginlik,
saygl ve uyum anlamina gelir.

“Yavashk” cabukluga karsi degil;
Ozenin, zamanin ve emegin savunusudur.

tin agaclarinin ustalikla kultur
siyle, gecmisten gelecege
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Uluslararasi
Ortakliklarimiz

<> SLOW EOOD PRESIDIUM

Ege Kadim Uretim Havzalar Zeytinyagdl, Slow Food'un
Presidium unvanini almaya hak kazanan Turkiye'deki tek
zeytinyadl. Slow Food'un bu 6zel yagi Presidium olarak
tescil etmesinin nedeni; saglikli, dogayla uyumlu ve
kaltdrel mirasi yasatan bir Uretim bi¢cimine sahip olmasi.
Sevilma'nin Uretildigi Ercan Baba Zeytinyagdi Fabrikasi bu
nitelikleri tasiyyan Presidium zeytinyadini Uretmeyi
kendine misyon edinmis, bu alanda calisan tek tesis.

SLOW FOOD FARM
(SLOW FOOD CIiFTLIGI)

Turkiye'nin ilk Slow Food Ciftligi olan Sevilma
Zeytin Bahgcemiz, binlerce yildir dogayla uyumlu
dretimin strdtgu izmir'in kadim Uretim
havzalarinin yalnizca ¢ok kluguk bir parcasi. Slow
Food Ciftlikleri aginin bir parcasi olarak ve Slow
Food Presidium UrUnleri Ureterek iyi, temiz ve adil
gida uretimi igin var gucumuzle calisiyoruz.

Gv

Slow Food”

Presidium

()%

Slow Food
Farm




7] Agroecology
Y # Coalition
® .. .

~ AGROECOLOGY COALITION
(DUNYA AGROEKOLOJIi BIiRLIGI)

Sevilma, 40 ulkede faaliyet gosteren DUnya Agroekoloji
Birligi'nin Turkiye'den Uye olan tek gida Ureticisi. Bu
Uyeligimizle, yaptigimiz uygulamalari uluslararasi dlcege
tasiyor, dunyadan ilham aliyor ve dunyaya ilham oluyoruz.
Dogayla uyumlu tarimin arastirma, gelistirme ve
yayginlastirma sureclerinde aktif olarak yer aliyoruz.

AGROECOLOGY EUROPE
(AGROEKOLOIJI AVRUPA)

Sevilma Agroecology Europe’un Turkiye'deki ilk ve tek
uyesi. Bu Uyelikle, insani, biyolojik cesitliligi ve
gezegenimizi koruyan Anadolu zeytincilik gelenegini
Avrupa'ya ve gelecede tasimanin gururunu yaslyoruz.

OO
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/eytinyagi
KUraphanemiz

izmir Delice
Presidium

izmir Erkence
Presidium

izmir Kizildag
Erken Hasat
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izmir Cesme
Erken Hasat



Tum zeytinyaglarimiz, soguk sikim yontemiyle, erken hasat doneminde ve zeytinler
bekletilmeden sikilarak Uretilir. Hicbir drinuimuzde zirai ila¢ kullanilmaz, sulama yapilmaz,
agaclar dogal déngulerine birakilir. Birgok Urunumuz Slow Food tarafindan Presidium unvani
ile tescillenmis, agroekolojik yontemlerle uretilmis ve UNESCO tarafindan Somut Olmayan
Kulturel Miras olarak kabul edilmis Uretim kaltUranun parcasidir.

Sevilma zeytinyaglarini tercih ederek yalnizca essiz bir lezzeti degil; topraga saygil, dogayla
uyumlu ve emege deger veren bir Uretim kulturinu desteklemis olursunuz. Cunku her sisede,
binlerce yillik bir mirasin, agroekolojik Uretimin ve kadim bilgi birikiminin izleri sakhdir.

Afiyer ve sira olsun.

Izmir Seferihisar



Presidium Zeyiinyaglari

$

izmir Delice Presidium
BOLGE: Seferihisar, izmir

YAG KATEGORISI: Soguk Sikim
Naturel Sizma

URETIM: Tumyle yaban zeytinlerden
(delice) elde edilmistir.

ULUSLARARASI KRITERLER: Slow Food
Presidium, Agroekolojik Uretim

LEZZET: Yaban calilari kokulu, sert, acimsi
ve yUksek aromali

KULLANIM ONERISi: Sifa amacl dogrudan

icilerek ya da salatalarda ¢ig olarak
kullanilmasi énerilir.
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Slow Food:

Presidiug

izmir Yarimadasi'nda, delicelere erkence
tdrdnun asilanmasiyla olusan
zeytinliklerden elde edilir.

Bu agroekolojik Uretimde zirai ilag
kullanilmaz, agaclar sulanmaz, alanlar
tellerle gevrilmez. Béylece dogal mera
islevini surddrur, bircok canliya yasam
alani sunar. Slow Food International
tarafindan “Ege Kadim Uretim Havzalari
Naturel Sizma Presidium Zeytinyagi”
olarak tescillenmis, UNESCO tarafindan
da “Somut Olmayan Kulturel Miras” olarak
kabul edilmistir.

Seferihisar, Urla, Karaburun ve Cesme
koylerinden toplanan erkence zeytinleri,
bekletilmeden tesisimize ulastirilir ve
soguk sikim kontinu sistemde islenir.

Bu essiz Uretim modeliyle, hem doga

hem kultur korunur. Turkiye'de bu alanda
ozellesmis tek Uretim tesisi olarak,
sofraniza dunyanin en kadim, saghkli ve
lezzetli zeytinyaglarindan birini sunuyoruz.

u 250 ml



[zmir Erkence
Presidium Zeytinyagi

BOLGE: izmir Yarimadasi (Seferihisar, Urla,

Karaburun, Cesme koyleri)

YAG KATEGORISi: Soguk Sikim Erken
Hasat NatUrel Sizma

URETIM: Sadece erkence zeytin
agagclarinin meyvelerinden

ULUSLARARASI KRITERLER: Slow Food
Presidium, UNESCO Somut Olmayan
Kultar Mirasi, Agroekolojik Uretim

LEZZET: Yuksek aromali, yaban calilari
ve meyve kokulu

KULLANIM ONERISi: Cig tuketim icin
idealdir. Ozellikle salatalarda tercih edilir.

SEUILMA

REAN BABA CIFTLH

@

Slow Fogel
Presidium

RATiiREL
Sizmn Al

500 mL

izmir Erkence Presidium Zeytinyadi,
yalnizca izmir Yarimadasi'nda yetisen
erkence zeytin agaglarindan elde edilir.
Bu zeytinlikler, dogada kendiliginden
yetisen delicelere erkence irkinin
asllanmasiyla olusturulmustur. Bu tur,
binlerce yillik zeytinyagi kulturanun
taslyicisidir ve sadece izmir Yarimadasi'na
has bir karakter sunar.

Uretim dénglsinde insan emed;,
doganin ritmiyle butlnlesir; her damla,
bu essiz uyumun sonucudur. Kokusu,
yaban calilarini ve olgun meyveleri andirir;
aromasi ise bolgenin hafizasini tasir.
Ortaya c¢lkan zeytinyagdl, 0,6 asitlik degeri
ve yuUksek polifenol profiliyle hem saglik
hem de lezzet acisindan 6zgundur.

ﬂ 250 ml

EHiilmy

% 2000 ml % 5000 ml
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Izmir Teos Presidium
Zeytinyagi

BOLGE: Sigacik / Teos, izmir Yarimadasi

YAG KATEGORISi: Soguk Sikim Erken
Hasat Naturel Sizma

URETIM: Sadece Sigacik cevresindeki
erkence zeytin agaclarinin meyvelerinden

ULUSLARARASI KRITERLER: Slow Food
Presidium, UNESCO Somut Olmayan
KUltur Mirasi, Agroekolojik Uretim

LEZZET: Yuksek kokulu,
acimsi ve yUksek aromall

KULLANIM ONERISi: Cig kullanim icin
uygundur. Salatalarda tercih edilir.
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SEViLmA

ERTAN BADR, CRETLIG)

Slow Fooq*
Presidiym

izmir Teos Presidium Zeytinyag, Sigacik
cevresinde, antik Teos kenti etrafinda
yetisen erkence zeytinlerinden elde edilir.
12 iyon kentinden biri olan Teos, binlerce
yildir zeytin ve zeytinyagi Uretimiyle anilan
bir cografyadir. Bu tarihsel derinlik, bugln
hala zeytin agacglarinin gévdesinde,
topragin kokusunda ve yagin lezzetinde
yasar. Delice agacglarina asilanan erkence
tary, bu bdlgede nesilden nesile
korunmus; Uretim kulturt ise UNESCO
tarafindan “Somut Olmayan Kulturel
Miras” olarak tescillenmistir.

Kokusu guclu, aromasi keskin ve acimsi
notalar barindiran bu zeytinyagi;
karakteriyle Teos'un rtuizgarini, tasini ve
tarihini sofralara tasir.0,4 asitlik degeri ve
yuksek polifenol profiliyle 6ne ¢ikar; sifa,
hikaye ve lezzeti bir arada sunar.




Naturel Sizma Zeytinyaglari

&

Izmir Kizildag
Erken Hasat
Narurel Sizma Zeyftinyagi

BOLGE: Cesme, izmir

YAG KATEGORISi: Soguk Sikim Erken Hasat gEu"-l."ﬂ
NatUrel Sizma ERCAN BASA G IFTLIGH

URETIM: Cesme Yarimadasi'ndaki yasli ve
sulanmayan zeytin agaclarinin meyvelerinden

LEZZET: Yuksek aromali, meyve kokulu,
orta sertlikte

KULLANIM ONERISi: Soguk mezeler, peynir

tabaklari, salatalar ve zeytinyagl yemeklerde
kullanima uygundur.

SOGUK SiKim

NATUREL 512ma
ZE¥TiNvad;

500 mL

izmir Kizildag Zeytinyadi, adini izmir Korfezi
ile SiIgacik Korfezi'ni birbirinden ayiran
Kizildag silsilesinden alir.

Bu dag, Ege zeytincilik kdltUrinun binlerce
yildir kesintisiz surdugu nadir bolgelerden
biridir. Sevilma’'nin Uretim tesisi de tam bu
cografyada, Kizildag'in eteklerinde
konumlanir.

Bu zeytinyadi, Cesme Yarimadasi'ndaki yasli
zeytin agaclarindan elde edilir. Toprakla
guclu baglar kurmus bu agaclar, her yil
sinirl miktarda ama yogun aromali
meyveler verir. Ortaya ¢ikan yag, 0,5 asitlik
degeri ve yuksek polifenol icerigiyle hem
gunluk kullanima hem de gurme tabaklara
yakisan zarif bir karaktere sahiptir.

1000 ml

5000 ml

‘& 2000 ml
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izmir Cesme
Narurel Sizma Zeytinyagi

BOLGE: Cesme, izmir

YAG KATEGORISI: Soguk Sikim Erken Hasat
Naturel Sizma

SEViLmA

ERCAN DABA CIFTLIG)
URETIM: Cesme Yarimadasi'ndaki yasli
ve sulanmayan zeytin agaclarinin
meyvelerinden

LEZZET: Yuksek aromall, meyve kokulu,
orta sertlikte

KULLANIM ONERISi: Soguk mezeler,
peynir tabaklari, salatalar ve zeytinyagli
yemekler icin idealdir.

SOGUK SiKim
NATUREL s12ia
ZEYTINVAL)

500 mL
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izmir Cesme Zeytinyad, rizgarin,
tuzun ve gunesin bicim verdigi Cesme
Yarimadasi'nda yetisen zeytinlerden
elde edilir. Bu zeytinler, bolgenin kurak
ve tasgh yapisina uyum saglamis,
sulanmadan buyuyen yash adaclarda
olgunlasir.

Topragin dogal ritmine birakilan bu
Uretim sUreci, yagin karakterini sade
ama derin bir tatla belirler. Soguk
sikimla elde edilen bu natUrel sizma
zeytinyagdl; meyvemsi aromasi, dengeli
sertligi ve 0,6 asitlik degeriyle
sofralarda rafine bir secenek sunar.

Him

® 2000 ml



*

izmir Sererihisar

Narurel Sizma Zeytinyagi
BOLGE: Seferihisar, izmir

YAG KATEGORISI: Soguk Sikim Nattrel Sizma

URETIM: Seferihisar'da yetisen farkli yerel
zeytin tUrlerinin meyvelerinden

LEZZET: Kokulu ve yUksek aromali

KULLANIM ONERISi: Kahvaltilarda, salatalarda
ve zeytinyagli yemeklerde kullanima uygundur.

SEViLmA

ERCAN BABA CIFTLG

SEFERIHISAR

IZMiR,

SOGUK SIKIM
NATUREL s1zmp
ZEYTiNVAG)

500 mL

izmir Seferihisar Zeytinyadi, Turkiye'nin ilk
“sakin sehri” unvanina sahip bu 6zel
ilcenin dogasindan gelir. Farkli turdeki
zeytin agaclarinin harmanlandigi bu yag,
bdlgenin biyogesitliligini ve Uretim bilgisini
bir araya getirir.

Zeytinler sabah serinliginde toplanir,
bekletilmeden fabrikaya getirilir ve soguk
sikim yontemiyle islenir. Sonucgta ortaya
cikan zeytinyagd, Seferihisar'in yavas
ritmini ve dogayla kurdugu dengeli iliskiyi
damakta hissettiren bir tat profiline
sahiptir. 0,5 asitlik degeri ve yuksek
polifenol oraniyla sofralarda gtvenle ve
keyifle yerini alir.

% 2000 m 5000 ml

20



%

Nlanisa Trilye
Nararel Sizma
Zeytinyagi

BOLGE: Saruhanli, Manisa

YAG KATEGORISI: Soguk Sikim
NatUrel Sizma

URETIM: Manisa bdlgesinde yetisen
Trilye zeytinlerinden

LEZZET: Kokulu, meyvemsi ve yuksek
aromall

KULLANIM ONERISi: Kahvaltilarda,
salatalarda

ve zeytinyagl yemeklerde tercih edilir.
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Manisa Trilye Zeytinyadi, Marmara

ve Ege arasinda yer alan Saruhanli’nin
verimli topraklarinda yetisen Trilye turu
zeytinlerden elde edilir. YUksek yag
verimine sahip bu tur, dengeli
meyvemsiligi ve aromatik yogunluguyla
one cikar. Zeytinler hasat edildigi gun
icinde, bekletilmeden islenerek yagin
tum tazeligi korunur.

SEVILmA

ERCAN BAEA CIFTLIG|

Soguk sikimla elde edilen bu naturel
sizma zeytinyadi, 0,4 asitlik degeri ve
yUksek polifenol profiliyle gunluk
tUketimde fark yaratir.

Tath sert dengesiyle hem damaklara
hitap eder hem de saglikli sofralarin
vazgecileni olur.

SOGUK SiKim
NATUREL Sizmp
ZEVTINYAGI

UM

@ 2000 ml 5000 ml
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Nlanisa Uslu

Nararel Sizma

/eytinyagi

BOLGE: Saruhanli, Manisa

YAG KATEGORISi: Soguk Sikim

Naturel Sizma

URETIM: Yalnizca Manisa'ya 6zgU uslu

zeytinlerinden

LEZZET: Zarif aromall, zengin kokulu ve

meyvemsi

KULLANIM ONERISi: Salatalar ve soguk
mezelerde gurme kullanima uygundur.

SEviLm

&

!

LAN BARA CEFTL

uAMIC
M [‘; A

SOGUK S1iim
NATUREL sizmp
ZEYTiNvVAG)

500 mL

Manisa Uslu Zeytinyadl, gunumuzde
oldukca nadir bulunan ve cografi isaretle
tescillenen uslu zeytin turunden elde
edilir. Bu zeytin genellikle sofralik olarak
bilinse de,

yag formunda son derece 6zgun bir
karaktere sahiptir.

Bej tonuna yakin acik rengi, zarif yapisini
daha ilk bakista belli eder. Manisa
kdylerinde 6zenle toplanan zeytinler, ayni
gun soguk sikim yontemiyle islenerek
naturel sizma yaga dénusturulur. 0,4
asitlik degeri ve yUksek polifenol icerigiyle,
gurme mutfaklara hitap eden bu 6zel yag;
hem damakta hem hafizada iz birakir.

-y

iy

% 2000 ml
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izmir Yarimadasi NatUrel
Birinci Zeytinyadi, bolgenin
farkli kdylerinde yetisen
zeytin turlerinin dengeli bir
karisimindan elde edilir. Bu
Urun, daha yumusak icimi ve
yuvarlak tat profiliyle 6zellikle
yemeklik kullanim igin tercih
edilir. Genis dlcekli
geleneksel yemek
tariflerinde oldugu kadar,
modern mutfaklarda da
guvenle kullanilabilir.

Soguk sikim yontemiyle
elde edilen bu yag, rafine
edilmeden dogal haliyle
sunulur. Zengin aromasl ve
dengeli yapisiyla hem lezzet
hem saglik acisindan
mutfagin temel taslarindan
biridir.

Izmir Yarimadasi
Naruarel Birinci
/eytinyagi

BOLGE: izmir Yarimadasi

YAG KATEGORISi: Naturel Birinci
URETIM: Erkence, Memecik ve
diger yerel zeytin turlerinin
karisimindan

LEZZET: Yumusak, zengin aromali
KULLANIM ONERISi: Zeytinyagli
yemekler, sicak yemekler,

kizartmalar ve corbalarda
kullanima uygundur.

5000 ml
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"Zeytinyagi!r zaman ister.
Ve zaman, lezzeti getirir."

Ayrinth bilgi ve

Qr kodu okutup Sevilma'nin leziz zeytinyaglarindan Katalog Fotograflari / Mahmut Koyas
siparis verebilirsiniz. Urun Fotograflari / Native Collective



+90 531250 2510
0 (850) 305 73 43

www.sevilma.com
info@sevilma.com

Ercan Baba Ciftligi, . ! sevilmafood
Seferihisar, izmir, Turkiye



